
                  CENONE DI FINE ANNO PESCE  

 

Entree 

Pane fritto al formaggio con stracciatella di bufala e pesto di noci 

 

Antipasto 

Gambero rosa marinato al ginseng e arancia con misticanza ed erbette di campo 

Insalata di seppia e carciofi su carpaccio di carote alla menta 

Cannelloni di cernia con crema di melanzana alla parmigiana 

Bocconcini di baccalà in pasta Kataifi con cipolla fritta e glassa in agrodolce 

 

Primi 

Risotto con ragù di calamaro e verdure mantecato al burro acido 

Ravioli di branzino con crema di cime di rapa acciughe e pinoli tostati 

 

Secondo  

Trancio di ombrina agli agrumi con crema di peperoni dolci e caponata all’olio 

 

Lenticchie e Zampone 

Dolce 

Panettone farcito 

 

 

 

 

 



           CENONE DI FINE ANNO CARNE  

 

Entree 

Pane fritto al formaggio con stracciatella di bufala e pesto di noci 

 

Antipasto 

Suppli di riso con ragù di quaglie e funghi 

Tortino di ricotta al forno con cubetti di zucca in agrodolce 

Carpaccio di manzo con millefoglie di pomodoro verde e spuma di mozzarella di 
bufala 

Prosciutto affumicato con insalata di mele e noci  

 

Primi 

Risotto ai porcini con radicchio al vino rosso e carne essiccata 

Tortelli di ricotta e spinaci con crema di carote e amaretti 

 

Secondo  

Guanciale di maialino con salsa alle pere polenta fritta e verdure all’olio 

 

 Lenticchie e Zampone 

Dolce 

Panettone farcito 

 


